ANTIPASTI
Dnsalata di polipo con patate, fomodorini e pesto € I6*

The octopus salad with potatoes,tomatoes and pesto

Weste erude € SO*

The raw fish mixed with soy sauce

Crado imperiate per 2 pensone S9€
The raw fish for 2 people

3034 3 3o 5o o

Tnsalata di polifo ai fevii con fomodorini, olive, frinoli su vellutata di bufala %\(
campana e bacon croccante € 16" A

Octopus salao grilleo with tomatoes, olives, pine nuts on buffalo
mozzarella and bacon

Calamarc nipienc di bufalina con parea di carote € 16*
The squid stuffed with buffalo mozzarella served with masse
carvot

Focaccetta fuitta con seppioline, fomodonini e bujala € 16

cake fried with squid, tomatoes and buffalo wmozzarella
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Ganberi di Santa Marghenita all arancio brends e pepe nosa €15*

Shrimps of Santa Margherita with orange, brandy and

pLVLIQ PEPE

Tnsalata di mare grigliata € 25*
Grilled seafood gyrilled

Tatake de tonno € 25*

Tung tatalkl

$%%%%%%%%%%
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O Coprese with grilled shrbmps of Santa Margherita with bacon

Gambero di Santa Marnglerita o moscandin su un letto di niso venere con
wendunine € 2E°

Santa Margherita’s shrimps or octopus on black rice with
vegetables

Jnsalata mista € §
Mixed salad
Tnsalatona mista con bujala €10

Mixed salad and buffalo mozzavelln
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PRIMI
Resotte Cannarnolec Gran Risenva millesimats con putti di mare € 20°
(min € pensone)

carnaroll Gran Riserva risotto milesmare with sea food
(min 2 people)

Trofée liguni fresche ol peste € 16

Ligurian trofie with pesto

Trofie al pesto con pescate del giowo € 1§
Trofle with pesto and daily fish

Tagliolini con gamberc di Santa Manghenita o scampi € 1§

Noodles with shrimps and scampl of Santa Margherita

Tagliolini alle seppie. pomodenini e basilica € 16

Nooodles with cuttLeﬁsM, tomatoes and bastlica

A

.

Spaghettc integrali all actice e safferanc € 25 aragostella S5€
Integrals spaghettl with Lobster and saffron Lobster a

*%*%*%%%%*%*%%%%%%%*%*%%
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SECONDI
Fritto misto con yucchini e canole in pastella € 25
The waixed fried with zucchind bn pastella

Trancéo di pescato alla ligune o griglia € 25
Plece of a Ligurian fish

Gnigléata di pesce con verdune € 55*
Grilled fish with vegetables

U Pescate del giomo idteno alla griglia o alla ligare € 10 all etto

The daily fish, grilled or in Ligurian style €10 each
hectooyra

rhagesta o astice alla catalane € 59

cotalawn Lobster

rhagesta o astice ai fevii con asparnagi di mane in tempana ed emauldcone

di lampone € 59"

Grilled Lobster with sea asparagus and raspberries
entialsion
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€29

Grilled tuna hamburger with fennel salad, oranges and
olives

calamans, moscarndine e polito con vendure € F0° (min. 2 pensone)

Grilled tmperial with Lobster, shilwp, scampo, morone,

cuttlefish and octopus with vegetables

Carne del giorno alla pietna lavica € 25

The mento f the 0{015 on the Llava stone

Fionentina di Chianina 70° 1.5 by

Steak with bone of Chinning

Tealata di mare con bufala e pomodorini 19€

Fish salad with Butala and tomatoe
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I nostri meniv

MENU FISSO 35€
2 Portate del giorno 2 Courses
Dolce della casa Dessert
Acqua e Caffe Water and coffee

LO SFIZZ1I0S0 59€ PERSONA
Tusatatona mista con bujala

calamare e folifo con werndure

Vino della caca
Mixed salaod with buffalo wozzarella

The squld stuffed with buffalo mozzarella served with masse

carvot

Imperial Grilled with Lobster, shrimp, scampo, morone,

cuttlefish and octopus with vegetable

2\

) -

House Wiine
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IL GOLOSO 65€

3

A
Tnsatata di polipo ai fevic con pomodoninc, olive, finol su vellutata di bujala
campana, ¢ bacon croccante J:

Staghettc cutegrali all astice e safferans A

Trancie di pescats alla ligare
House wine

Octopus salad grilled with tomatoes, olives, pine nuts on buffalo <
mozzavella and bacon

Integrals spaghettl with Lobster and saffron Lobster

Plece of a Ligurian fish

MENU IMPERIALE 95€
Hesto ernacle
Resotte Carnarnole Gran Risenva millesimato con frutti di mare

calamare, modcardino e folifo con verdure

Veino: Langhe rtrneic
The raw fish mixed with soy sauce

carnavoll Gran Riserva risotto milesmare with sea food

Imperial Grilled with Lobster, shrimp, scampo, morone,
cuttlefish and octopus with vegetables

) A
) A

S 34 54 5 54 5 34 34 5k b3 3 3 5 5 50 5 5k 5k 5k sk b b
S 34 34 34 34 3 5 3 4 3 3 3 3 5 5 5 5 5 5



******

VINI BIANCHI
Vermentine Colle di Lani 21€ Y
<
Digats Massanctsi 21€
Vg Bianchetta gensvese ZIE %}(
Berlucetic fermeo 2I€
Langhe #hucis 30€
Drsé 2I€
VINI MOSSI
MNaller Thangan EI€
Borlucelii S0€
Downand S0€ Vg
A
Francia contta S5€
r
Clampague Meoct & Chandor 70€
Champague VeavePelletior 49€ I
AHisoc Bissan 60€
A - b g g g g g g g g g g g g
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VINI ROSSI
Collc di lune Rosso EI€
MHonellino di scansane EI€
ZRoss0 dé moltaccine SI€
Clicante torne delle grazie 2I€
Banolo moantezemole 60€
Barnole di bussia 60€
Barnolo nisenva fronte redda #0€
Gaja 2005 190€
Brunello de maoltaleina 2008 40€
Va Viné della casa S5€
Vo Uine della casa 10€
Amani €
Distillatc 7€
(operte 5.5€

*%*%%%%%%%%%*%*%*%%%%%%%%



